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Profil absolventa

Uplatnéni absolventa v praxi

Uspé&sny absolvent oboru gastronomie a cestovni ruch se stava odbornym pracovnikem niZ§iho a stiedniho
managementu provozu vetejného stravovani, ubytovacich stfedisek, cestovnich kancelafi a ve vSech organizacné
pravnich forméch této oblasti. Stava se kompetentnim pracovnikem v oblasti hotelového primyslu a sluzeb

v cestovnim ruchu. Absolvent je schopen aktivné pouzivat dva cizi jazyky jako prostfedek profesni komunikace,
jeho schopnost prace na pocitaci je velmi dobra, ovlada zpracovani textd, tabulek i ostatnich multimédii, prace

s internetem je pro né¢ho naprosto bézna a vyuziva ji jak pro feSeni zadanych uloh, tak i pro své dalsi vzdélavani.
Absolventi jsou v pribéhu studia vedeni k pfesnosti, slusnému chovani, dodrzovani pravnich norem a obchodni
etiky. Vysledky vzdélavani jsou stanoveny jednotné. Kvalita jejich osvojeni zavisi na ucebnich predpokladech

a motivaci kazdého zaka.Po sloZeni maturitni zkousky je absolvent rovnéz ptipraven nastoupit do nékteré

z forem terciarniho vzdélavani, zejména ke studiu na ekonomickych fakultach vysokych skol a ke studiu na
vyssich odbornych skolach zamétenych na ekonomiku, podnikani, informatiku ¢i sluzby.

Vysledky vzdélavani zaka

Vzdélani v oboru sméfuje soucasné s cili sttedniho odborného vzdélavani k tomu, aby si zaci vytvofili odborné
kompetence na turovni jejich schopnosti a studijnich predpokladi. Béhem studia se zaci aktivné seznamuji

s gastronomii, hotelnictvim a cestovnim ruchem regionu a zkusenosti vyuzivaji jako podklady k vytvofeni
seminarnich a ro¢nikovych praci. Po tspésném absolutoriu Zaci mohou pokracovat ve studiu vyssiho odborného
vzdé€lani nebo v navazujicich oborech vysokych §kol v oblasti hotelnictvi a cestovniho ruchu.

Mozna pracovni zatazeni: Pracovnik hotelové recepce, Pracovnik hotelového provozu, Hospodaisky spravce
ubytovaciho a stravovaciho zafizeni, Kvalifikovany pracovnik gastronomie, Pracovnik cestovni kancelare,
Pracovnik cestovni agentury, Pracovnik odboru cestovniho ruchu, Pracovnik informacniho centra mésta

Zpisob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani

Skolni vzdélavaci program poskytuje vzdélani vedouci k dosazeni stfedniho odborného vzdélani s maturitou,
ukoncené maturitni zkouskou. Dokladem o dosazeni stfedniho vzdé€lani je vysvédceni o maturitni zkousce.
Konéni maturitni zkousky se #idi Skolskym zakonem ¢&. 561/2004 Sb. ve znéni pozdgjsich piedpisti a vyhlaskou
¢. 177/2009 Sb., o bliz§ich podminkach ukoncovani vzdeélavani ve stiednich skolach maturitni zkouskou, ve
znéni pozdgjsich predpisti. Zaci mizou konat maturitni zkousku, pokud sp&sné ukonéili druhy roénik. Maturitni
zkouska se sklada ze spoleéné a profilové ¢asti. Zak ziska stfedni vzdélani s maturitni zkouskou, jestlize uspésné
vykona ob¢ ¢asti maturitni zkousky. Spole¢na ¢ast maturitni zkousky se sklada ze dvou zkousek a to z povinné
zkousky z Ceského jazyka a z povinné zkousky s volbou z matematiky nebo z ciziho jazyka. Hodinové dotace
navic umoziuji zakiim vykonat nepovinnou zkousku z matematiky, fyziky, informatiky nebo ob¢anského

a spolec¢enskovédniho zékladu (zak nemtize konat nepovinnou zkousku z téhoz predmétu, z né¢hoz kona povinnou
zkousku). Profilovou povinnou ¢ast maturity bude tvofit ustni zkouska z ekonomiky (z pfedméti ekonomika

a marketing, u€etnictvi a dan¢), Gstni zkouska z hotelového a restauracniho provozu (z predmétt hotelovy provoz
a cestovni ruch) a prakticka zkouska (komplexni kombinovana prace z odbornych predmétt hotelovy provoz,
cestovni ruch, ucetnictvi a dané¢).

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

» Kompetence k celozivotnimu uceni
* je schopen se ucit

e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikani
* je schopen realizovat se na trhu prace tak, aby byl zpusobily ke kvalitnim vykonim v
daném oboru a byl schopen udrzet si konkurenceschopnost
* Personalni a socialni kompetence
* je schopen pozitivné€ pracovat na své osobnosti jak v oblasti rozvoje sebe samého, tak ve
vztahu ke svému socialnimu okoli a rovnéz i vlastniho zdravi
e Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s

informacemi
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* je schopen aktivné vyuzivat ICT techniku a pracovat s informacemi jejim prostiednictvim
ziskanymi nebo vytvoienymi
» Kompetence k feseni problémi
* je schopen racionaln¢ fesit problémy vzniklé v ramci pracovniho prostiedi, ale i v
soukromém zivoté
¢ Komunikativni kompetence
* je schopen adekvatné komunikovat prostiednictvim riiznych komunikacnich strategii a
prostredkil ve vztahu k dané situaci
e Matematicka a finan¢ni gramotnost
* je schopen vyuZzivat matematického mysleni za i¢elem zvladani vzniklych situaci, které
toto mysleni vyzaduji
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* je schopen zit v souladu s principy humanity, udrzitelného rozvoje a respektovat
rozmanitost multikulturniho prostfedi spole¢nosti

Odborné kompetence

¢ Vykonavat a organizovat gastronomické ¢innosti, fidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:

* je schopen samostatné vykonavat pracovni ¢innosti spojené s provozem hotelového a
restaura¢niho provozu na poli organizace i ostatnich pomocnych ¢innosti, pracuje v zajmu
hygieny, bezpecnosti prace a dodrzovani gastronomickych pravidel i zasad zdravé vyzivy

* Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronomii, tzn. aby absolventi:

* je schopen vykonavat vSechny administrativni a obchodné podnikatelské aktivity spojené
s provozem stravovaci a ubytovaci ¢asti odbytového stiediska, aktivné pracuje se
softwarem, ktery vyuziva pfi ¢innostech spojenych se skladovymi zdsobami, dennim
provozem a kalkulaci cen vyrobku

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pii praci, tzn. aby absolventi:

* je schopen pracovat dle zasad bezpecnosti prace a ochrany zdravi, dle zasad hygieny a
HACCP ve vefejném stravovani v souladu s organizaci provozu a v zajmu ochrany a
bezpecnosti hostil

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

* je schopen samostatné pracovat na zvySovani kvality a Grovné poskytovanych vyrobki a

sluzeb, dodrzuje stanovené normy, vyrobni postupy a predpisy
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

* je schopen koordinovat pracovni ¢innost v souladu s efektivnim hospodafenim a

enviromentalnim pfistupem k Zivotnimu prostredi

Profil absolventa



