Ucebni plan ro€nikovy

Kategorie a nazvy

Pocet tydennich vyu€ovacich hod.

vyucovacich predmétd 1.roé | 2.roé | 3.roé¢ |celkem
Povinné vyuéovaci predméty

Cesky jazyk a literatura 2 2 1 5
Cizi jazyk | 2 2 2 6
Cizi jazyk Il 1 1 - 2
Obc&anska nauka 1 1 1 3
Fyzika 1 - - 1
Chemie - 1 - 1
Ekologie 1 - - 1
Matematika 2 1 1 4
Télesna vychova 1 1 1 3
Inf. @ komunikacni technologie 1 1 1 3
Ekonomika - 1 2 3
Potraviny a vyZziva 1,5 2 2 515
Kuchafrska technologie 1,5 1,5 2 ®
Gastroprovoz 1 - - 1
Stolniceni a etiketa 1 1 1,5 3,5
Barovy brovoz - - 1 1
Odborny vycvik 15 16,5 16,5 48
Celkem v rocniku 32 32 32 96
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Obor vzdélavani:

Struéna charakteristika:

Jedna se o ffilety obor stfedniho vzdélavani s vyuénim listem.

Je ur€eny pro chlapce i d&vCata, ktefi Uspé3né ukonCili 9. roénik zékladni Skoly.
Jeho absolventi se uplatni jako pracovnici v odvétvi gastronomie zejména

v profesich kuchaf, ¢iSnik, barman, barista, sommelier.

Profil absolventa:

-zvlada zakladni techniky pfipravy pokrmi a prace se surovinami

- pouZzivé pfi préci znalosti spravné hygienické a vyrobni praxe a HACCP

- ovlada zasady techniky obsluhy hostl a servisu pokrmd a napojl

- vyuziva pfi své praxi znalosti a techniky prace barmana, baristy a sommeliera
- orientuje se v zakladech psychologie a komunikace s hostem

Proc¢ doporucujeme:

- modemi vzdélavani s vyuzitim interaktivnich podptrnych metod vyuky vedené
tymem praktickych odbornik(i v gastronomii

- moznost odborného ristu v profilacich a specializace na urcité odvétvi
gastronomie

- v pribéhu studia moznost provadéni odborné praxe u smluvnich partnerd
Skoly a tim i vydélku v ramci produktivni prace zaku

- zajimavé praxe pfimo ve Skolnich zafizenich napf. Skolni restaurace kde Zaci
vykonavaji praxi a projdou vSemi ¢innostmi v rdmci bézného gastroprovozu

- moznost zahranicnich stazi v partnerskych Skolach na Slovensku a v Némecku

- moznost dal$iho odborného ristu, Ize pokracovat v nastavbovém studiu
a slozit maturitni zkousku v navazujicim studiu zaméfeném na gastronomii

- velky zajem o UspéSné absolventy ze strany zaméstnavatel nejen regionu,
ale napfi¢ celym odvétvim gastronomie ato v CR i mimo ni

- perspektivni zaméstnani v dynamickém oboru sluzeb s velkou moZnosti
uplatnéni na trhu prace

www.soskh.cz




